Aperitivos & generosos

Elaborado en Chiclana a partir de vinos Olorosos y Pedro Ximénez.

Con un toque de ginebra y soda

D.O. Jerez-Xerez-Sherry. Chiclana de la Fra.
Palomino fino. En torno a 5 afios de crianza
bioldgica bajo velo de flor

Bodega Manuel Aragon

D.O. Jerez-Xerez-Sherry. Chiclana de la Fra.
Palomino fino. Vino de crianza bioldgica con
posterior crianza oxidativa, 12 arios de vejez media.
Bodega Manuel Aragon

D.O. Jerez-Xerez-Sherry. Chiclana de la Fra.
Palomino fino. Vino de crianza oxidativa,

14 anos de vejez media.

Bodega Manuel Aragon

D.O. Jerez-Xerez-Sherry. Chiclana de la Fra.
Moscatel de Alejandria. Vino dulce de licor.
Bodega Manuel Aragon

Vinos blancos

DO. Rueda

Verdejo, 2 meses de crianza sobre sus lias finas. Vino ecologico.
Bodega De Alberto

VI. de Cadiz
Palomino fino. Vifiedo ecoldgico en Sanlucar.
Crianza sobre lias de 4 meses.

Bodega Barbadillo

COPA
450€

500€
300€

300€

300€

300€

300€

350€

BOTELLA

1200€

1800€

2100€



COPA BOTELLA

300€ 1800€

Vino de Chiclana

Moscatel de Alejandria. Vino joven semidulce
con carbonico anadido

Cooperativa Union de Viticultores de Chiclana

2100€
DO. Valdeorras
Godello. 8 meses sobre lias finas.
Vifia Somoza

1900€

DO. Rias Baixas
Albarifio. Vino joven.
Maior de Mendoza

350€ 1900€

Vin de France

Chardonnay, Pinot Blanc, Pinot Noir. Vino espumoso
por el método charmat.

Louis Perdrier

Vinos tintos

300€ 1800€

DO. Ribera del Duero
Tinta fina. Vino ecoldgico. 6 meses de crianza en barricas usadas.

Bodega Montelaguna

3200€

VT. de Cadiz

Syrah, Tintilla de Rota y Petit Verdot. 12 meses en
barricas de roble francés.

Arcos de la Frontera

2900€

DO. Sierras de Malaga

Petit Verdot, Syrah y Tempranillo. 15 meses de crianza
en barricas de roble frances.

Bodega Cortijo de los Aguilares

3800€
DO. La Rioja

Tempranillo, Garnacha, Graciano y Mazuelo. 18 meses de crianza
en barricas de roble francés.

Bodega Contador



